La Vizcacha.

VINO TINTO

by VIZCACHERA

ELABORACION

Este corte esta constituido por las siguientes variedades Bonarda,
Syrah y Tempranillo.

Es un vino de color rojo rubi.

Seduciendo con sus aromas de frutos rojos secos Y ricas especies.
De boca aterciopelada, fresco y redondo en final de boca.

FICHA TECNICA

e Epoca de cosecha:

LA -Segunda semana de Marzo (Tempranillo)
7 ; -Tercer semana de Marzo (Syrah)
\ y {
V]ZCACHA -Primer semana de Abril (Bonarda)
e Cantidad por Ha:250qq/ha(Bonarda); 200qg/ha(Syrah); 250qg/ha(Tempranillo)
D e Tipo de Poda: Piton y Cargador (Poda Mixta)
»

e Sistema de Riego: A manto por surcos.
o Altitud: 650-700 m.s.n.m

e Tipo de cosecha: En camiones de 7000 kgs.
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e DATOS ANALITICOS

e Alcohol: 12,80 %

* Az Residual: 2,08 g/l
e Ac Total: 5,57 g/l

e Ac Volatil: 0,50 g/lv
* pH: 3,75

TEMPERATURA DE SERVICIO Y MARIDAJE

e Temperatura: 16° C-18°C
e |deal para acompanar pastas y carnes rojas asadas.

Presentacién en Botella: Suyai Verde Oliva de 750ml y 1.125ml.




