RESERVA ESTATE BONARDA

by VIZCACHERA

Este corte esta constituido por 100 % de Bonarda.

Es un vino de color rojo rubi intenso (brillante) con tonalidades violaceas de
mediana a alta intensidad de taninos suaves y aterciopelados y un complejo
perfil aromatico dominado por aromas a las frutas rojas (frutilla, frambuesa,
moras). Su paso por madera le permite una excelente maduracién aportandole
notas a vainilla y tostado.

|deal para compartir con amigos.

« Ubicacion: Proviene de nuestra finca ubicada en los distritos de Santa Maria
de Oro y Medrano, ambos pertenecientes al departamento de Rivadavia de

la provincia de Mendoza. Uno de los micro-terroir mas prestigiosos de la

zona este de la provincia de Mendoza para esta variedad tan noble.

+ Epoca de cosecha: Primera y segunda semana de abril.
+ Cantidad por Ha: 150 — 180 qg/ha

+ Tipo de Poda: Pitén y Cargador (Poda Mixta)

+ Sistema de Riego: Por goteo

+ Altitud: 650-700 m.s.n.m.

+ Tipo de cosecha: En bines de 400 kgs.
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+ Alcohol: 13,40 %
+ Az Residual: 2,15 g/l

Mendoza

ARGENTINA * Ac Total: 5,759/l
s + Ac Volatil: 0,48 g/l
oumi - 2.0%0 AlC. R pH: 3,74

+ Temperatura: 16 - 18 °C.
+ Maridaje: Ideal para acompanfar carnes y vegetales grillados; platos
especiados; pastas; legumbres; carnes asadas; quesos duros.

Presentacién en Botella: Conica baja pesada Verde Oliva por 750ml.




