VIZCACHERA®

CHARDONNAY
“ESERVA ESTATE

ARGENTINA

750 ml - 13.5% Ale.

RESERVA ESTATE CHARDONNAY

by VIZCACHERA

Este corte esta constituido por 100 % de Chardonnay.

Es un vino de color amarillo tenue con leves tonos verdosos. Aromas a frutas
tropicales (como pifia, guayaba y mango). Su crianza en roble francés sin
tostar nos permite percibir mantequilla, recordando notas tropicales
haciéndolo mas refrescante e equilibrado.

+ Ubicacion: Se encuentra en distrito de Medrano que pertenece al
departamento de Rivadavia; Zona Este de la Provincia de Mendoza.

+ Epoca de cosecha:
-Segunda semana de febrero y primera semana de marzo.
+ Cantidad por Ha: 150 qg/ha Chardonnay
+ Tipo de Poda: Pitén y Cargador (Poda Mixta)
+ Sistema de Riego: A manto por surcos.
+ Altitud: 650-700 m.s.n.m.
+ Tipo de cosecha: en bines de 400 kg

+ Alcohol: 13,90%

+ Az Residual: 2,16 g/l
+ Ac Total: 6,55 g/l

+ Ac Volatil: 0,55¢g/lv

* pH: 3,55

+ Temperatura: 10 - 12 °C.
+ Maridaje: Ideal para acompafiar pescado, pollo, camarones condimentados
con tomillo y pimienta blanca.

Presentacién en Botella: Meritage Blanca por 750 ml.




