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VINO TINTO SYRAH

by VIZCACHERA

ELABORACION

Este corte esta constituido por 100% de Syrah.

Es un vino de color intenso (rojo rubi con tonalidades violaceas de mediana
intensidad) de taninos suaves y agradables, con notas de especies
(pimienta, canela, clavo de olor) y también podemos percibir las frutas rojas
(frutilla, frambuesa, moras).

Con la guarda vamos a obtener un vino suave, equilibrado y fresco.

|deal para compartir entre amigos.

FICHA TECNICA

] + Epoca de cosecha:
A -Tercer semana de marzo.
+ Cantidad por Ha: 180 — 200 qg/ha
+ Tipo de Poda: Pitén y Cargador (Poda Mixta)
+ Sistema de Riego: A manto por surcos.
Altitud: 650-700 m.s.n.m.
+ Tipo de cosecha: En bines de 400 kgs.

VINO TINTO
SYRAH
lodid les aremas 7 daberes de nuedra lierra.
COSEGH
]50m| I.G. MENDOZA - ARGENTINA 20]! e AlCOhOl: 13,10 %

+ Az Residual: 1,78 g/l
« Ac Total: 5,15¢/I

« Ac Volatil: 0,48 g/l

« pH: 3,74

TEMPERATURA DE SERVICIO Y MARIDAJE

+ Temperatura: 16 - 18 °C.
+ Maridaje: Acompafia muy bien las carnes rojas, pastas con salsa de
tomate o cremas.

Presentacién en Botella: Giuliana Verde Oliva de 750ml (Botella Ecologica).




