by VIZCACHERA

Este corte esta constituido por las siguientes variedades 65% Chenin y 35%
Torrontés.

Es un vino de color amarillo limén con tonalidades verdosas, suaves y sutiles.
Aromas florales, con una interesante combinacion de frutas blancas y citricas
— dando un caracter tropical a este corte.

a—— En boca, entrada agradable, equilibrada acidez.

Se recuerdan notas florales, frutas blancas y criticas.

e Ubicacion: La uva Chenin se encuentra en el distrito de Rodriguez Pefia que

Z | E pertenece al departamento de Junin; y la uva Torrontés se ubica en Alto Verde
P LJZ perteneciente al departamento San Martin, ambos en la Zona Este de la
provincia de Mendoza.
VINO BLANCO L
CHENIN TORRONTES e Epoca de cosecha:

-Segunda semana de Febrero (Chenin)
-Tercer semana de Febrero (Torrontés)
e Cantidad por Ha: 200 qg/ha
* e Tipo de Poda: Piton y Cargador (Poda Mixta)
e Sistema de Riego: A manto por surcos.
e Altitud: 650-700 m.s.n.m
e Tipo de cosecha: En camiones de 7000 kgs.

+ Alcohol: 12,20%

+ Az Residual: 2,16 g/l
« Ac Total: 5,75¢l/l

« Ac Volatil: 0,36 g/l

* Ph: 3,55

e Temperatura: 10°C-12°C

e Acompafian quesos de cabra, pastas, pescados, sushi y pollos.
Ademas, potencian el picor de los platos asiaticos.

Ala hora de los postres, imaginemos una buena porcién de manzana.

Presentacién en Botella: Burdeos Suyai de 750ml.




